
BACON JAM die Männer Marmelade

Bacon Jam ist ein Leckerer Bort aufstrich, der aber auch wunderbar auf Steak
oder Burger Schmeckt.

Alles was ihr Braucht ist

1400g Bacon am Stück
700g Zwiebel rot & weis
7 Knoblauchzehen
120g Brauner Rohrzucker
360 ml Kaffee (fertig gekocht)
240 ml Apfelessig
120 ml Ahornsirup
16g Ingwer (Frischen)
1 TL Chiliflocken

Den Bacon durch den Wolf jagen und knusprig Braten ( danach das Fett
abtropfen lassen)
Zwiebel Knoblauch und Ingwer kleinschneiden und an schwitzen
Die ganzen Flüssigkeiten und Zucker da zugeben
nach 10min den Bacon rein und nochmals für gut 20-30Minuten Kochen lassen

Fertig

 

 

https://olbis-grillparadies.de/bacon-jam-die-maenner-marmelade/


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10553704_913608168654838_838847224831318547_o.jpg
https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10572196_913608241988164_7334506582777849903_o.jpg


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10506653_913608258654829_1193176429354493576_o.jpg
https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10498170_913608308654824_7310925448051584267_o.jpg


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10329673_913608335321488_2121361972511429284_o.jpg
https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10575310_913608558654799_8635321893313062620_o.jpg


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10547889_913608645321457_1048002446647802416_o.jpg
https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10506817_913608761988112_8810206804133607533_o.jpg


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10551629_913608598654795_1066400388871506581_o.jpg
https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10507126_913608718654783_2344998228848480485_o.jpg


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/1617540_913608615321460_2415650907399956958_o.jpg
https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/1974387_913608685321453_3358887424413452540_o.jpg


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/1075380_913608428654812_8173075236378315179_o.jpg
https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/906631_913608555321466_7129072550748398380_o.jpg


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10580859_913608415321480_217522492608458244_o1.jpg
https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10504871_913608328654822_7691828321556611955_o.jpg


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10496072_913608371988151_7729400933656592203_o.jpg
https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10493075_913608445321477_750758165895587231_o.jpg


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10428318_913608471988141_7570976192204638963_o.jpg
https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10557648_913608495321472_4796002090143096601_o.jpg


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/10557602_913608211988167_8866049260369356301_o.jpg
https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/1502678_913608165321505_7783600132994703432_o.jpg


https://olbis-grillparadies.de/wp-content/uploads/2015/01/1502678_913608165321505_7783600132994703432_o2.jpg

