African-Madchenfleisch-Steak

Moin Moin
wie ware es mal mit African-Madchenfleisch-Steaks?

Schnell und einfach gemacht!

ausgelostes Hahnchenkeulenfleisch mit Haut

3 EL Wiberg Afrika Gewiirz

1 Tomate

1 Zwiebel

1 Bacon

Kase zum iberbacken

Hahnchenkeulenfleisch mit dem Wiberg wiirzen und mehrere Stunden ziehen lassen

den Bacon grillen, die Steaks erst Direkt dann Indirekt gar ziehen und mit
Bacon, Zwiebel und Tomate belegen

zum Schluf noch mit Kase iiberbacken

Wie gefallt dir der Beitrag?
[ratings]

Du benotigst weitere Informationen?

Du mochtest Anregungen oder Kritik loswerden?

Dann hinterlasse mir doch unten einen Kommentar
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